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Pozehnané, laskou naplnené, pokojom obdarené, vianocné soiatky

v kruhu svojich milovanych. Vela zdravia a stastnych dni v novom

roku 2021 praje starosta obce Floridan Gina.

Obecny spravodajca Jarovnice @ informacnytvrtroénik obyvatelov obce Jarovnice @ elektronicku verziu najdete na wwwi:jarovnice.sk @ NEPREDAJNE!




Spolocenska
kronika

» Novorodenci

Jun 2020

» Justin Bolvan

« Marian Bolvan

+ Sajmon Bily

» Peter Balog

» Anastazia Kalejova
» Melisa Laciova

« Brayen Ferko

« Jozef Bily

» Martin Popusa

« Kiara Laciova

» Amy Kalejovd

« Maria Cervenakova
» Tomas Gina

« Amélia Pestova

» Justin Bolvan

» Samuel Bily

» Sara Kalejova

- Timea Cervenidkova
- Daniel Gina

« Elizabeth Sivdkova
- Larisa Bila

« Linda Josc¢akova

« Slavomir Curij

Jul 2020

- Richard Cervenék
« Lea Malikova

« Sebastian Laci

- Patrik Cervenak

- Denisa Cervenakova
+ Melisa Ferkova

« Justin Kaleja

« Amy Sivakova

- Irena Girlova

- Timea Pestova

« Timea Ginova

« Sajmon Bily

- Nela Cervenékova
« Séra Duzdova

« Martina Duzdova
« Larisa Pestova

« David Kaleja

» Savana Kros¢enova
. Mario Cervenak

+ Andrej Durdik

August 2020
« Sebastian Kukurica-Gina
« Damian Kaleja
- Maria Cervernidkova
« Denis Ferko
« Sebastian Kaleja
- Melisa Kalejova
- Brajen Bily
. Jasmina Cerveniakové
« Melisa Cervenakova
- Ates Gina
(pokracovanie na strane 3)

Obec Jarovnice @ 3-4/2020 @ strana 2

,Sarisskd zem je td, na
ktorej sa jeho koliska
hojdala, je to zem, ktord
milé, solidne farebné
premeny priddjala v jeho
detskej predstavivosti, je
to zem, kde sa s tiizbou
vracal z dialok, je to
zem, ktoriu sa snazil
pred seba pricarovat
svojim stetcom, je to
zem, ktorej s pritazlivou
laskou posielal svoje
pozdravy. Jarovnickd
zem je ta, do ktorej

stt uloZené jeho srdcu
najmilsi, deti, suirodenci,
rodicia, kde v hrude jeho
predkov stdl rodny krb
domova. Sarisskd zem

v Jarovniciach je ta,

v ktorej navzdy odpociva
Szinyei Merse Pal.”

(zo sldvnostnej reci Alberta
Berzeviczyho)

Prezivame rok 2020. Vynimocny
rok kvoli vynimoc¢nym udalostiam,
ktoré zasiahli vietkych obyvatelov
tejto zeme. Pre nas rok, v ktorom
si vynimocne, s hrdostou a tctou
spominame na vynimoc¢ného
¢loveka, ktory odpociva na jarov-
nickom cintorine. Dna 2. febru-
ara 2020 uplynulo 100 rokov od
smrti nasho rodaka, priekopnika
impresionizmu, umelca svetového
mena, Szinyei Merse Pala.

Spomienkové oslavy sa
konali v nasej obci diia 15. jula
tohto roku. Zacali sme pietnou
spomienkou pri hrobe maliara,
ktorej sa zhostil miestny kaplan
Mgr. Hatok Matus. Po spolocnej
modlitbe za zosnulého a polozeni
kvetov a vencov na jeho hrob sme
sa presunuli do kastiela, v ktorom
maliar zil a tvoril.

Privitali sme medzi sebou
p. starostu obce Floridna Ginu,
generélnu konzulku Madarskej
republiky v Kogiciach Hetey Agotu,
umelcovu pravnucku a kunst-
historicku Bajza Szinyei Merse
Annu a dalsich pribuznych nasho
umelca z Madarskej republiky,
zastupcov Madarskej narodnej
galérie v Budapesti, zadstupcov
z druzobnej obce Cserkeszélé,
riaditelky a riaditelov $kél a kraj-
skych institacii nielen zo Sloven-
ska, ale aj z Madarska, starostov

(pokracovanie na strane 3)
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Riaditelka Obecnej kniznice vita hosti na miestnom cintorine (foto: redakcia)

obraz Ticho 1918
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Spolocné stretnutie hosti na cintorine (foto: Obecnd kniZnica)




Starosta obce kladie veniec na hrob maliara (foto: redakcia)

(pokracovanie zo strany 2)

obci a vietkych pritomnych, ktori
prisli s nami spominat.

Vyznamné udalosti zo zivota
a dielo maliara nam predstavila
riaditelka obecnej kniznice
p. Maria Dobrovic¢ova.

Szinyei Merse Pal sa narodil
4. jula 1845 v starej slachtickej
rodine v Chminianskej Novej Vsi
(Szinyeiijfal). Jeho otec Félix, bol
podzupanom, neskér hlavnym
zupanom Sarisskej stolice. Jeho
matka Valéria Jekelfalussy, bola
obdivovatelkou hudby a literatu-
ry. Pal bol v poradi tretie z 6smich
deti.

Ako 8-ro¢ny sa v roku
1853 s rodi¢mi prestahoval do
Jarovnic (Jernye). Mlady Pal sa
velmi zaujimal o kreslenie.

V rokoch 1854 az 1863 studoval
na gymnazidch v PreSove (Eperjes)
a vo Velkom Varadine (Nagyva-
rad). Popri studiu sa ucil malovat

v ateliéri Lajosa Mezeya.

Po tychto studiach bol prijaty na
Mnichovsku akadémiu vytvarnych
umeni. Stal sa ziakom profesorov
HermannaAnschitza, Sandora-
Wagnera a Karla Pilotyho. Zacal
malovat sériu plenérnej tvorby.

V roku 1869 sa zoznamil
s francuzskym realistom Gusta-
vom Coubertom.

Pre chorobu otca sa vratil do
Jarovnic v roku 1870, kde dokon¢il
portrét svojho otca Félixa a sestry
Ninon. Na ziadost svojho otca
vyhotovil oltarny obraz Sv. Antona
Pustovnika, patréna jarovnického
farského kostola.

V roku 1872 sa umelec vratil
do Mnichova. Zacal pracovat na
svojom jedine¢nom epochédlnom
diele Majovy piknik u GyulaGun-
delfingera a neskér v ateliéroch
GyulaBenczura. V tom istom
roku si prenajal ateliér v blizkosti
Arnolda Bdcklina, ktory prejavil

Riaditel’ka Obecnej kniZnice rozprdva Zivotopis maliara (foto: Obecnd knizZnica)

vacsie pochopenie pre mladych
umelcov, ako jeho kolegovia
v Mnichove.

Vo svojom ateliéri v marci
1873 dokoncil majstrovské dielo
Majovy piknik.

V tom istom roku ziskal na
svetovej vystave vo Viedni bronzo-
vU medailu za obraz Kipelny dom
s chlapcom, ale dielo Majovy
piknik sa svojimi pompéznymi
farbami vtedy stalo ter¢om ostrej
kritiky.

Vratil sa do Jarovnic a v oktébri
1873 sa ozenil. S manzelkou Zofiou
mali 6 deti. O rok nato v Jarovni-
ciach autor namaloval nadherny
portrét svojej tehotnej manzelky
Zofie -Dédma vo fialovych 3atach
a portrét svojho novonarodeného
syna -Dieta Félix.

V rokoch 1876 az 1877 vypra-
coval plan svojho domu, ktory
dal postavit na svojom pozemku
v blizkosti parku rodinného pan-
stva spolu s malymi studiovymi
domami v nadeji, ze najde pokoj
pre svoju tvorbu. Jeho vedomé
zdhradné planovanie vedie
o desatrocie neskor k pestrofa-
rebnym krajinnym obrazom.

V obdobi rokov 1878 az 1881
umelec maloval kompozi¢né
nacrty, rodinné portréty a auto-
portréty, ale aj majstrovské dielo
Balén a mytologické obrazy Ken-
taur a Fauni.

Po vypuknuti epidémie zaskrtu
sa s rodinou na prelome rokov
1882 a 1883 na rok prestahoval
do Viedne, kde pokracoval vo
svojej tvorbe. Po namalovani
obrazu Skovranok ocakaval
uspech, ktory sa nedostavil, a tak
sa vratil do svojej vidieckej izolacie
v Jarovniciach. Opustil figurdlnu
malbu a zacal malovat iba vonku.
V tom case sporadicky navstevo-
val Jarovnice umelec Laszl6Med-
nyanszky, ktory ho povazoval za
najlepsieho madarského krajinara.

Po rodinnych tragédiach, smrt
jeho styroch malych dcér a rozvod
s manzelkou, nebol schopny
nasledujuce roky chytit sa Stetca.

V roku 1894 ho poziadal
o dovolenie pracovat na svojich
obrazoch v zdhrade v Jarovniciach
TivadarZemplényi, ktory ho pre-
svedcil, Ze jeho tvorba ma zmysel,
aby dokoncil svoje starsie obrazy
a zacal malovat nové.

Uspechy prisli v roku 1896, ked'

mal uz 51 rokov. Osem obrazov

(pokracovanie na strane 4)

(pokracovanie zo strany 2)

- Jan Gina

» Martina Januvova
« Viktéria Bolvanova
- Jana Kalejova

«» Melisa Ferkova

» Timea Lackova

- Zlatica Kalejova

« Justin Bolvan

« Jaroslav Husar

» Amy Ferkova

« Amy Bila

« Kemal Cervenak

« Aladar Kaleja

« Jasmina Cervenakova
- Ivan Kaleja

« Denisa Bila

- Ales Bily

» Monika Kalejova

« Ester Ferkova

« Melisa Bolvanova

September 2020

« Melisa Husarova

« Melisa Popusova
« Ariana Kalejové Januvova
« Damian Gina

- Melisa Cervenakova
« Maximilian Gina

» Tomas Ferko

» Martina Toporova
« Tobias Gina

« Livia Pokutova

- Sofia Ferkova

- Kemal Kaleja

« Jesica Januvova

« Amadlia Laciova

« Justin Bily

» Symon Gina

» Melisa Husarova

« Anna Maria Bila

- Natalia Bila

« Patricia Ginova

« Nela Kalejova

« Nina Laciova

« Nela Cervenakova
« Sebastidn Gina

» Samuel Bolvan

Oktober 2020

- Sara Rakasova

« Peter Carny

« Maximilian Kaleja
- Lenka Kalejova

- Jana Gabcova

« Nikola Kukuricova
- Klara Tris¢ova

« Frantisek Husar

« Oliver Pesta

« Jakub Ferko

- Timea Kalejova

- Justin Kaleja

» Melisa Dunova

(pokracovanie na strane 4)
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(pokracovanie zo strany 3)

« Zuzana Kalejova

» Leonard Mudrak

« Kristian Popusa

« Adriana Bolvanova
- Denisa Kopkova

« Damian Kaleja

- Hande Kalejova

» Patrik Holub

« Elif Lackova

« Jakub Dlugos

« Vanesa Giflova

» Sara Ferkova

« Melisa Cervenakova
- Sajmon Cervenak
« Peter Javorsky

November 2020

« Peter Kaleja

+ Maria Kalejova

« Tobias Carny

+ Michaela Popusova
» Jakub Kaleja

» Kevin Bolvan

. Stefan Gina

« Barbora Vasilova

» Silvia Ginova

« Nela Kalejova

« Alex Kukurica

« Sebastian Bily

+ Lukds Holub

« Lenka Bila

+ Margita Popusova
» Vanesa Polékova

« Marek Bily

« Timotej Kocis

« Ela Durdikova

« Katty Cervenakova
+ Megan Kalejova

+ Andrea Kukuricova
+ Richard Kaleja

« Sebastian Ferko

« Milan Kaleja

« Jakub Gina

« Tobias Kupc¢ina

« Melisa Cerverikova
+ Melisa Kalejova

+ Sajmon Tomas

« Rut Kalejova

+ Anna Maria Bila

December 2020

« Jasmina Husdarova
- Sajmon Bily

- Natasa Kalejova Januvova
« Rajen Cervenak

« Melisa Ginova

« Lusy Kalejova

- Dalibor Cervenak
« Jasmina Popusova
« Jasmina Huséarova
« Damian Bolvan

« Nela Cervenékova

(pokracovanie na strane 5)

Obec Jarovnice @ 3-4/2020 @ strana 4

(pokracovanie zo strany 3)

zobrazenych na miléniovej
vystave ziskalo vyznamné oce-
nenia. Obraz Majovy piknik kupil
madarsky Stat.

Pravidelne zacal vystavovat
svoje diela v roku 1897 a namalo-
val aj svoj Autoportrét v kozenom
kabate, ktory neskor ziskala galé-
ria Uffizi vo Florencii.

V roku 1900 ziskala krajinomal-
ba Topiaci sa sneh striebornu
medailu na svetovej vystave
v Parizi. Obraz Rano, ktory namalo-
val v lete, ziskal kral a Jesennu
krajinu zakupila Narodna galéria
v Budapesti.

Za obraz Majovy piknik ziskal
velku zlati medailu v roku 1901
na medzinarodnej vystave v Mni-
chove. Uspechy dosiahol aj na
medzinarodnej vystave v Benat-
kach. V tuzbe po novej inspiracii
odcestoval koncom roka do
Talianska, kde maloval morské
studie na Capri, ale kvoli vaznej
chorobe svojej dcéry sa o rok
vratil.

V obdobi nasledujucich rokov
namaloval mnoho obrazov
z domaceho prostredia z okolia
Jarovnic Maky v poli, Borovica,
Zimna krajina, Kvitntce jablone...

Prelomovy uspech mu priniesla
v januari roku 1905 prva samos-
tatna vystava v Narodnom saléne,
ktord mu otvorila dvere na rézne
moderné vystavy. V decembri
tohto istého roku bol vymenovany
za riaditela Akadémie vytvarnych
umeni v Budapesti. Szinyei prijal
tuto poziciu s podmienkou, ze si
moze vybrat kolegov z progresiv-
nych umelcov.

V roku 1906 bol jeho syn Félix
zvoleny za poslanca parlamentu;
umelec, ktory dlho zil séam, bol
teraz obklopeny vrelym kruhom
svojich potomkov.

Na svoju prvu cestu do Pariza
sa rozhodol vycestovat v roku
1908. V Louvri sa konecne stretol
s francuizskymi paralelami k jeho
dielu Majovy piknik.

Rok 1910 bol pre umelca rokom
velkych vitazstiev. S obrovskym
uspechom sa vo februari zdcastnil
na vystave madarskych maliarov
v Berline. V aprili v Mnichovskej
galérii Heinemann zorganizoval
vystavu 31 diel, ktord je dodnes
jeho jedinou samostatnou
zahrani¢nou vystavou.

Styri z jeho obrazov zohrali
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Maliarov hrob (foto: Obecnd kniznica)

hlavnd dlohu na jarnej
medzindrodnej vystave v Berline,
kde Majovy piknik ziskal Statnu
zlatd medailu. V Madarsku, na
medzinarodnej impresionistickej
jarnej vystave v Dome umelcov,
bolo vystavenych v sekcii ,Madar-
ski starsi” jeho osem obrazov

V rokoch 1911 az 1912
ziskal jednu z hlavnych cien na
medzinarodnej vystave v Rime,
velkd narodnu zlatd medailu za
vytvarné umenie v narodnom
saléne v Pécsi, maly kriz Radu
sv. Stefana za jeho vystavu v Ernst
Muzeu v Budapesti a kralovské
Vyznamenanie za vedu a umenie.

V désledku vojny travil Szinyei
dovolenku v rokoch 1916 a 1917
so svojou rodinou pri jazere Bala-
ton vo Fonydde, kde dokoncil
niekolko obrazov.

V roku 1918 namaloval v Jarov-
niciach na rozluc¢ku so svojou
rodnou krajinou majstrovské dielo
Ticho.

Od novembra do nasleduju-
ceho leta zil umelec v Budapesti.
Domov do Jarovnic sa vratil pre
chorobu v auguste 1919.

Zomrel 2.februdra 1920 v Jarov-
niciach, kde je aj pochovany.

V rdamci spomienkovych
osldv precitala
prihovor prednostka
obecného tiradu Janka
Marcincéinovd.
Vazené damy, vazeni pani!
Spomienka. Jednoduché slovo,
ktoré ma mnoho vyznamov.
Spomienkou si nieco ozivujeme
v pamati, spominame si na
domov, na rodic¢ov, na priatelov,

Hostia na cintorine(foto: Obecnd kniznica)




Prihovor prednostky Obecného tiradu (foto: Obecnd kniZnica)

na rodakov, na niekoho, komu
chceme vyjadrit vdac¢nost.
Uplynulo 100 rokov, odkedy
stoji na cintorine v Jarovniciach
dreveny kriz. Ten pripomina
nasmu lfudu i kultdre umelecky
odkaz maliara, o ktory sa deli
slovenské i madarské umenie.
SzinyeiMersePal v Jarovniciach
zil a tvoril. Vela cestoval a maloval
aj v inych krajinach a mestach,
ale v tazkych chvilach sa vracal

D

X

do Jarovnic.

Sarisska krajinu miloval a na
platnach svojich obrazov zvec-
nil Stetcom nejeden kut. Miloval
nielen prirodu, ale aj ludi okolo
seba. Tunajsi predkovia na neho
spominali ako na milého, Gprim-
ného a vludneho ¢loveka.

Jeho umelecké dielo vyrastlo
bez tradicie, bez predloh, bez
opory a povzbudenia sucasnikov,
ale svoj ciel dosiahol.

Bajza SzinyeiMerse Anna(foto: Obecnd kniZnica)

Dnes spominame a oslavujeme
pamiatku umelca uz svetového
mena. Stojime v barokovom kas-
tieli, ktory v minulosti patril Sziny-
eiho rodu. DIhé roky jeho miest-
nosti chatrali a zivali prazdnotou.

V roku 2009 ziskala obec po
predlozeni ziadosti od Minister-
stva podohospodarstva a rozvoja
vidieka nenavratny financny pris-
pevok z fondu Eurépskeho spolo-
Censtva na rekonstrukciu a staveb-
nu Upravu kastiela v Jarovniciach
za Ucelom posilnenia kultdrneho
potencidlu v regiéne a rozvoj
cestovného ruchu v nasej obci.

Po schvaleni projektu obec
zriadila prispevkovu organizaciu
s nazvom Obecna kniznica, ktora
plni Ulohu verejnej, regionalnej,
informacnej a vzdelanostnej
ustanovizne.V novych priestoroch
je dnes kniznica a pocitac¢ové cen-
trum.

Szinyeiho ateliér, ktory dal pred
rokmi postavit sam umelec oproti
dolnému kastielu, sa nezachoval.
Na nasom Uzemi sa nezachovali
ani originaly z jeho tvorby, ale
na Sarisi v Jarovniciach zanechal
umelec svoje srdce. Pol roka pred
smrtou svojej dcére Rozilii pove-
dal, Ze chce odpocivat najarovnic-
kom cintorine a hrob nech bude
celkom ako otcov s dubovym
krizom.

Z Ucty a vdaky k naSmu roda-
kovi sme sa po rekonstrukcii roz-
hodli, Ze mu na poschodi kastiela
zriadime ,Malaren’, pretoze takto
jednoducho nazyval svoj ateliér.

Pri realizovani tejto myslienky
sme spolupracovali s Dr. Bajza
SzinyeiMerse Annou a vedenim
Madarskej narodnej galérie
v Budapesti. Dnes tento nadherny
priestor zdobi 68 faksimilii — ver-
nych kopii z jeho tvorby.

Chceme aj touto cestou nadalej
prehlbovat vztahy nielen medzi
tymito dvoma narodmi, ale aj
inymi narodmi a priblizit nasu
obec kulturnej verejnosti.

So svojimi osobnymi
myslienkami
a pocitmi, plnymi
radosti a vdacnosti sa
s pritomnymi podelila
umelcova pravnucka
Bajza SzinyeiMerse
Anna.

Pani Anna, ako ju zvykneme
s Uctou oslovovat, svoj prihovor

(pokracovanie na strane 6)
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« Leila Ferkova

- Katy Horvatova
« Martin Cervenak
« Maximilian Gina

» Manzelstvo uzavreli 2020

. Stanislav Husar a Jolana San-
dorova

« Jozef Marcinak a Mgr. Monika
Machatova

- Peter Cerveridk a Martina Husa-
rova

«» Martin Ferko a Silvia Kalejova
- Igor Sandor a Simona Holu-
bova

« Peter Kaleja a Jana Popusova

« Miroslav Kaleja a Lucia Kalejova
» Tomas Kukurica a Jana Bila

» Samuel Ondrus a Alzbeta
Skvarkova

« Michal Polasko a Bc. Michaela
Poncakova

« Luk4s3 Rakas a Zaneta Ferkova
- Patrik Cervendk a Patricia Con-
kova

« Richard Cervendk a Pavlina
Ferkova

« Adrian Kaleja a Monika
Cervenakova

« Peter Pesta a Sara Bila

« Adam Kaleja a Vanesa Holu-
bova

« Kristian Vano a Maria Bolva-
nova

» Marek Sivak a Vanesa Girlova

« Richard Valus a Veronika Kres-
cankova

« Jozef Elids a Annamaria Pet-
rusova

. Tom4s Kaleja a Paula Cervera-
kova

- Jaroslav Popusa a Marcela
Kalejova

« Martin Bily a Jaroslava Kalejova
« Juraj Ka¢marcik a Mgr. Katarina
Hriviidkova

« Dévid Kostolnik a Yuliia Dlabyk
« Lukas Kaleja a Jana Husérova

- Taded$ Novotny a Dominika
Galestokova

« Jan Kostrab a Nikola Lorkova

« Slavomir Januv a Méria Bolva-
nova

« Karel Nitsch a Jana Ferkova

- Stanislav Bily a Lenka Kalejova
» Tomas Siksa a Marcela Novotna
- Milan Kaleja a Méaria Cervena-
kova

« Vladimir Cervenak a Katarina
Mirgova

« Stanislav Husar a Viktoria Frate-
rova

(pokracovanie na strane 6)
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+ Matus Blizman a Maria Konec¢-
na

+ Slavomir Bily a Izabela Ginova
+ Marek Lopuchovsky a Katarina
Mikulova

» Marcel Vejvoda a Valentina
Karnisova

« Rébert Kaleja a Marcela Kalejo-
va

- David Kaleja a Ivana Popusova
Ginova

+ Milan Kaleja a Klara Kalejova

- Silvester Bolvan a Maria
Cervenakova

» Julius Bily a Sara Ferkova

» Jubilanti

» Jana Lichvérova

» Maria Ginova

« Jan Juda

« Paulina Novotna

« Méria Kolpéakova

+ Frantisek Novotny

« Viktor Kostolnik

+ Méria Stankova

« Berta Jakabcinova

. Bartolomej Cerveriak
« Anton Hula

» Anna Molc¢anova

» Konstantin Seman

« Kristina Tkacova

« Maria Duzdova

» Maria Matisova

- Anna Skvarkova

« Alzbeta Merecicka

«» Marta Kalejova

- Jolana Bila

» Margita Novotna

- Bernardina Kostrabova
+ Jolana Skybova

« Anton Makara

« Frantiska Dlugosova
« Justina Kropuchova
« Maria Kristofova

« Magdaléna Lichvarova
» Maria Ruzbarska

« Jozef Duzda

« Kristina Bacinska

« Maria Ginova

» Anna Karabinosova
« Jolana Kalejova

» Opustili nas 2020

+ Bozena Bila

« Katarina Nemetova

« Vojtech Cervenak

« Ates Gina

« Justin Bily

- Jozef Skyba

« Frantisek Popusa Gina
+ Anton Ruzbarsky

+ Danka Girlova

(pokracovanie na strane 7)
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predniesla velmi spontanne, ale
naozaj s pokorou a velkou vdakou.
Vedeniu obce podakovala, ze Siri
odkaz umelcovej tvorby nielen
v tychto nadhernych priestoroch
kastiela, ale aj starostlivostou
o rodinné hrobky na miestnom
cintorine. Pani Anna sa pri tejto
prilezitosti aj rozlucila s Jarovni-
cami, kvoli svojmu veku a zdravot-
nym problémom. Uistila nas, ze
samozrejme bude aj nadalej Sirit
dobré meno Jarovniciam a celému
sarisskému kraju, v ktorom ma
svoje korene.

Par pozndmok k najvyznamnej-
siemu dielu Majales nam odbor-
ne pri tejto prilezitosti spraco-
val historik umenia Krajského
muzea v PreSove magister Jozef
Ridilla. S ich obsahom nas pocas
spomienkovych oslav oboznamila
p. Andrea Spisakova.

Narodil som sa v Lipanoch,
teda par kilometrov od Jarovnic.
Kedykolvek som vsak odbocil
zo Sabinova smerom na juh, na
Raznany a Jarovnice, uvedomo-
val som si o¢ividnt zmenu krajiny,
odlisny charakter jej morfolégie
a charizmu, ktord na ¢loveka
posobi malebnou siluetou kopcov
a jemnym zvinenim luk a lanov
poli. Je to krajina pokojna, uklud-
nujuca, bez disharmonie a takmer
toskansky elegantna. Nie je tazké
si domysliet, ze takato krajina
zohrala svoju ulohu na formovani
umeleckej osobnosti Pavla Sziny-
eiMerse. Umelec a urcity genius-
loci, ktory ho sprevadza od det-
stva a mladosti az po dospelost
su Uzko prepojeni a tento osudovy
vztah je mozno uzsi, nez sivacsina
z nas mysli. Do Szinyeiho umenia
rodna krajina vstupila nielen ako
namet, ale zaiste i ako esteticka
kategéria formujuca jeho vytvar-
né myslenie.

Szinyeiho najkrajsie dielo
Majales je svojbytnou varidciou
dobového nametu dolce far-
niente, ktory sa v umeni prvykrat
objavuje v roku 1836. Ide o frazu
uzivanu v taliancine pre oznacenie
sladkého ni¢nerobenia, atmosféry
nerusenej pohody a pokojného
leriosenia. Oznacuje stav, kedy
¢lovek ni¢ nerobi, ale nenudi sa,
svoju necinnost si uziva a predov-
Setkym — naplno Zije pritomnym

(pokracovanie na strane 7)

Sldvnostny pripitok (foto: Obecnd kniZnica)

Hudobné zoskupenie Amelius (foto: Obecnd knizZnica)




(pokracovanie zo strany 6)

okamihom. Szinyeiho malba
celkom oslobodend od narativ-
nosti a symboliky a ukotvena
v prostej a nestrojenej su¢asnosti
sa nezlucovala s dobovou pred-
stavou o vznesenosti umenia, ¢im
viac sa vsak blizil prelom storoci,
tym vac¢smi popularita nametu
dolce farniente rastla. Na samom
konci 19. storocia bol Majales
doceneny nielen kvoli meniacim
sa nahladom na maliarske kvality,
ale zaiste i kvoli samotnému
nametu, lebo obrazy pokojného
oddychu uprostred prirody su
jednym z najcastejsich, aké doba
Belleépoque priniesla a ocernova-
la.

Szinyei maloval Majales (1873)
takmer v rovnakom case ako
nemecky maliar Hans Thoma
svoje Leto (1872, Nationalgalerie,
Berlin). Ide o kompozi¢ne velmi
pribuzné obrazy s mladymi ludmi
oddychujucimi a flirtujucimi na
zakvitnutej strani, ideovou kon-
cepciou su si vsak velmi vzdialené.

Ak Thoma pocituje potrebu svoju
viziu ,dokraslit” pritomnostou
vencov na hlavach a amorkov
vznasajucich sa na oblohe (¢o
doklada jeho nadsenie pre sym-
bolizmus), Szinyei - rovnako ako
v tom case francuzski impresi-
onisti — uz vklada do prirodného
rdmca skutoc¢nych ludi, teda nie
ich symbolickd reprezentaciu
(dokonca ich pozname po mene).
Prave v tomto posune spociva
najrevolucnejsi prvok jeho tvorby.
Sestnast rokov po Majélese, v roku
1889, maluje Hans Thoma Siestu
(Muséed'Orsay, Pariz). Symbolic-
kost vyjavu je tu potlacena do tej
miery, ze obraz sa zda byt skor
poctou Szinyeimu nez navratom
k stars$ej kompozicii Leto.

Okolo roku 1940, v ¢ase vrcho-
liaceho nacionalizmu v Eurépe,
sa slovensky maliar Jan Zelibsky
vyddva proti pradu a maluje
drobnu, no pozoruhodnu para-
frazu Majélesu madarského
maliara. Zelibského verzia je
vsak neradostna, taka, aka bola
doba, v ktorej vznikla. Postavy

Szingci Merse Fal

1840-1920

su vytrhnuté z druzného rozho-
voru a akoby akousi odstredivou
silou smeruju von z kompozi-
cie, do stran i do hibky. Tak ako
v Szinyeiho Majalese i Zelib-
sky maluje svojich sucasnikov
odetych podla sudobej mady,
avsak idylu nenachdadza, hoci
ju hlada na najkrajSom mieste.
Stojaca postava zeny v ¢ervenych
satach, namalovana od chrbta,
vari najlepsie vystihuje atmosféru
obrazu - pocit odcudzenia, zmaru
a diskontinuity. Zelibského obraz
prehovara o indpiracnej sile Sziny-
eiho diela i o schopnosti umenia
preklenut rozpory.

Nastal cas na sldvnostny pripi-
tok, ktory predniesol p. starosta.
Spomienkové oslavy na nasho
umelca sme zavisili prehliadkou
jeho tvorby v priestoroch Malar-
ne. Sldvnostny charakter celého
odpoludnia umocnilo aj spreva-
dzanie hudobného zoskupenia
Amelius.

Spracovala: M. Dobrovicovd

Fotografie: M. Benetinovd

K aztiel Jarovnice
T o
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« Jozefina Spisakova
« Albina Ginova
- Eva Bila
« Sebastian Bily
« Viera Ferkova
» Marta Gaborova
0U Jarovnice

Preco volame
salonky
salonkami?

Aj salénky maju svoju zaujimavu
histériu. Odkial'’ku nam prisli? Ich
pribeh je pIny romantiky...

Musime sa preniest do Francuiz-
ka do mesta Lyon na koniec 18.
storocia. V Lyone mal cukraren
monsieur Papillot, ktory zamest-
naval mladého ucna.

Ako to uz byva, mlady ucen sa
zalUbil do dievcata zo sused-
stva. A aby jej ukdzal svoju
lasku, potajomky pre riu kradol
ta najlepsiu ¢okoladu. Cokola-
dové bonbény balil do obycaj-
ného papiera na ktory zvnutra
napisal par zalibenych slov.
Cukrar Papillot si ¢coskoro vsimol
chybajuce ¢okolady a odhalil
sposob, akym ucen cokolady
pasoval von z kuchyne. To ho
inSpirovalo k tomu, Ze cukriky
zacal balit do lesklého papiera.
A tieto balené ¢okoladové cuk-
riky dostali meno po cukrarovi
Papillotes. Vo Francuzku Papil-
lotes dodnes maju na vnutornej
strane obalu kratky vyrok od
slavnych francizkych osobnosti.
Ale v cokoldde macané fon-
dénové alebo ovocné saldnky,
ktoré maju okrem lesklého
staniolu biele papierové suknic-
ky a zdobime nimi strom¢eky na
Vianoce pochédzaju z Madar-
ska. Uz na prelome 19. storocia
uhorské kucharky mali takmer
20 receptov na vyrobu saldniek.
Postupne sa objavili nové chute,
takze okrem klasickych fonda-
novych saléniek ndjdeme aj
salénky s orechovou, rumovou,
mandlovou, jahodovou alebo
kokosovou prichutou.

A kedZe v minulosti si tieto
cukriky mohli dovolit kupit len
bohaté panie a zdobili nimi
viano¢né stromceky v salénoch,
dostali ludové pomenovanie

(pokracovanie na strane 8)
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salonky.

Priprava fondanovych saléniek
je jednoducha, vyskusat ju
mozete aj doma.

Recept na fondanové salonky

Suroviny:

500 g krystdlového cukru

0,7 dl vody

10 g masla

Ak chcete ochuteny fonddn, pri-
pravte sirézne prichute napriklad
kakao, kokos, kandizované ovocie,
rum...

Postup:
Cukor zalejeme studenou vodou
a varime na nit. Ked'zmes zacne
hustnut (taha sa na nit) nalejeme
ju do misy, priddme maslo
a rychlo mieSame. Ked' hmota
zacne tuhnut a da sa formovat,
rozdelime ju na niekolko casti.
Do kazdej mézeme vpracovat
prichut (kakao, kokos...) a vyfor-
mujeme z nej malé tehlicky. Po
zaschnuti ich bud' zabalime do
farebnych papierikov, alebo ich
mobzeme namécat do cokolado-
vej polevy.

Zdroj: www.vianoce.sk

Recepty

Viano¢na kolekcia I.

250g BB puding

300g cukor praskovy
250g CERA - stuzeny tuk
509 kakao

1 bali¢ekcukor vanilkovy

Postup

Okrem surovin si pripravime:
formicky, nitky, sitko, poliev-
kovu lyZicu, pozlatku. Pripra-
vime si vodny kupel, teda do
hrnca nalejeme vodu, ddme na
spordk a na hrniec polozime
misu (samozrejme nie umelo-
hmotnt). Do misy vlozime Ceru
a roztapame... Zatial na sitku
preosejeme BB puding. Obcas
zamiesame. Pridame praskovy
cukor s kakaom a vanilkovym
cukrom, tiez preosejeme. Tuto
hmotu mieSame nad parou
cca 1/2 hodinku, pokial'to nema

(pokracovanie na strane 9)
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Na prieceli kastiel'a
kedysi uptitaval
pozornost rodovy erb
Szinyeiovcov.

Erb je vytesany do zuly.V sucas-
nosti sa erb nachadza na miestom
cintorine uprostred zeleznej
ohrady rodinnej hrobky Sziynei
Merse. Na erbe je vyobrazeny
okridleny anjel s rybou v ndruci.
Rodovy erb a rodové majetky
dostal dondciou od ciséra jeden
z ¢lenov rodu, Juraj Szinyei-Merse,
ktory sluzil na cisdrskom dvore
Rudolfa ll. a stal sa straZzcom vacsej
kralovskej pecate Uhorska. Obec
dala tento erb zrenovovat pri
prilezitosti vyroc¢ia umrtia Sziynei
Merse Pala.

Spracovala: M. V. . A SE T - = o P, 3
Rodovyj erb na cintorine (foto: redakcia)

V lete prebehla renovidcia
hrobového kameria kiiaza
Szkdrossy Istvina.

Hrob zosnulého jarovnického
kfaza na nachadza na cintori-
ne v Jarovniciach. Je oploteny
a najdete ho vedla hrobového

miesta Szinyeovcov. Nahrobny
kamen bol zna¢ne poskodeny
a poznaceny rokmi, pocas ktorych,
bol vystaveny roznym poveter-
nostnym podmienkam. Obec dala
vymurovat novy podstavec pod
kamenny nahrobok. Kamen bol

nanovo natrety a pismo dostalo
novu farbu. Cela renovécia stéla
660 € a bola plne hradena z roz-
poctu obce.

Spracovala: M. V.

| gl
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Ndhrobny kameri pred renovdciou (foto: redakcia) Zrenovovany ndhrobny kameri (foto: redakcia)

najdete nas aj na
www.jarovnice.sk



Brany nasich zakladnych
skol a materskej skoly

sa otvorili druhého
septembra.

V skolskom roku 2020/2021
bude navstevovat nase skoly 1467
deti. Ziaci sa vyu¢uju v 68 triedach.

V zékladnej skole I. sa vyucuje
v 53 triedach. Prvy stupen nav-
Stevuje 585 deti a vyucujui sa v 27
triedach. Na druhom stupni je 24
tried, ktoré navstevuje 542 ziakov.
Nulty ro¢nik navstevuje 25 deti,
ktoré sa ucia v dvoch triedach.
Dvojzmenna vyucba prebieha
u ziakov v 15 triedach.

Zéakladnu skolu s materskou
skolou navstevuje 315 Ziakov.
Vyuéuju sa v 15 triedach. Ziaci
prvého stupna, ktorych je 177, sa
ucia v 8 triedach. Druhy stuperi
navstevuje 138 Ziakov a vyucuju
sa v 7 triedach. V materskej skole
mame 174 deti, z toho 93 su
predskolaci. Deti su rozdelené do
10 tried.

Spracovala: M. V.

Z dovodu vyskytu
ochorenia Covid-19

u zamestnanca zdkladnej
skoly s materskou
skolou, Regionalny tirad
verejného zdravotnictoa
vykonal pretestovanie
vsetkych Ziakov

a zamestnancov skoly.

Regiondlny urad verejného
zdravotnictva vydal rozhodnutie
o predbeznom opatreni, ktorym

ilustracny obrdzok

(pokracovanie zo strany 8)
konzistenciu ,cokolady”. Ked
sme dosiahli Zelanu konzisten-
ciu, hrniec odlozime z plamera
a budeme plnit. Teda najskor si
najlepsie na plech porozklada-
me formicky, vezmeme detsku
kniz6¢ku a omotame nit, aby
sme mali ¢im kolekciu zavesit na
stromcek. A nalievame cokoladu
do formiciek. KedZe ¢okolada
pomerne rychlo tuhne, musime
pracu na chvilu prerusit, aby sme
vnorili nitku do ¢okolady bud'
ako ja prstom alebo si pomoze-
me lyzi¢kou. Naplnené formicky
umiestnime na chladné miesto,
najlepsie von, ale pozor, aby nés
s konzumaciou niekto nepred-
behol:) My sme chladili na balké-
ne. Po vychladnuti ¢okokadu
opatrne vyklopime z formiciek
bud' klepnutim alebo najprv
povolime formicku a ¢okoladda
nam pojde fahsie vybrat.

Viano¢na kolekcia Il.
Potrebujeme

250g Pras.Cukor

250g Cera
150g  su$ mlieko
60g Kakao

1lyz.  Maizena
109 sekane orechy

Postup

Nad parou rozpustime ceru a pri-
dame cukor, sus. mlieko, kakao,
maizenu a orechy. Do formiciek
na ¢okolddu lejeme lyZicou pri-
pravenu zmes a ddme do snehu
vychladnut. Cokoladu vyklopi-
me a odloZime do chladu.

zakazal odo dna 7. 10. 2020 pre- = - ¥ - e =
védzku zariadenia Zakladnej koly j — 2 4:..‘,* Joo D, s
z materskou $kolou z dévodu Testovanie deti (foto: redakcia)

Viano¢na kolekcia lll.

potvrdenia ochorenia Covid-19
u zamestnanca. Skola vyucovala
distan¢nou formou od 8. do 17.
oktébra. Urad nariadil testovanie
PCR testami, ktoré sa uskutoc¢nilo
dnia 13.10.2020 v sale kultdrneho
domu od 08:00 do 12:00 hodiny.
Zucastnilo sa na nom spolu 170
0s6b. Z toho bolo 136 deti a 34
dospelych. Pozitivnych pripadov
bolo 4. Z toho 3 zamestnanci a 1
dieta.

Spracovala: M. V.

Na pripravu priblizne 30 ks
potrebujeme:

350 g ¢okolady na varenie

hrst orechov

hrst suseného alebo kandizova-
ného ovocia

3 listy farebného staniolu 30 x
30 cm alebo hlinikovu féliu na

(pokracovanie na strane 10)

Obec Jarovnice @ 3-4/2020 @ strana 9 ———



(pokracovanie zo strany 9)

potraviny
formicky
nitku

Najskor si pripravime formicky
a staniol. Zo staniolu si vystrih-
neme tvary, ktoré su vacsie
ako formicky. Staniol vlozime
do formicky a prstami vytvaru-
jeme. Do kazdej formicky dame
par kiskov nasekanych orechov
a suseného ovocia. Ak je treba
aj ho pokrajame. Pred tym ako
za¢neme nalievat cokolddu je
dobré nastrihat si nitky. Potom si
roztopime c¢okolddu a zacneme
nalievat do formiciek. Netreba
s pri tom ponahlat. Ja som ju
nalievala s lyZicou a vzdy som
do ¢okolady popichala koncom
malej lyzicky, aby sa ¢okolada
rozliala pravidelne. Hned som
tam vloZila aj nitku, tak aby
boli oba konce ponorené do
cokolady.Tiez je dobré ju trochu
zatlacit lyzickou, aby nezostala
na povrchu. Cokoladu nechame
dobre vychladnut. Ked'je ¢okola-
da tuhd mozeme zacat balit. Ked'
mame cokolddku zabalenu je
dobré posuchat zadnu stranu po
niecom rovnom, aby nezostala
hrbolata. Mali by sme ju pri tom
este drzat vo formicke, aby sme
ju nezdeformovali. A viano¢na
kolekcia je hotova! Celé mi to
trvalo len nieco viac ako hodinu.

Vianoc¢na stéla

Ingrediencie

Kvdsok:

100 ml vlazné mlieko

1 kocka drozdie (42 g)

1 PL krystdlovy cukor

hladkd mika

Cesto:

500 g hladkd muka

1 bali¢ek vanilkovy cukor

1/4 CL sol

100 g orechy

50 g pomarancovd a citrénovd
kandizovand kéra

100 g kandizované ovocie (podla
chuti)

150 g hrozienka

(pokracovanie na strane 11)
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Provy pripad ochorenia
na Covid-19 v Zakladnej
skole I. bol potvrdeny
14. oktobra 2020.

V septembri sa v okoli
zdravotného strediska
pohyboval zraneny pes,
ktory hl'adal pomoc.

Psik mal poranenia na krku
a chrbte. Bol hladny a zanedbany.
Pan Karabinos sa ochotne zrane-
ného psika ujal. Osetril mu rany
a dal mu poriadnu porciu jedla.
U Karabinosovych nasiel nielen
novy domov ale aj uzdravenie
zranenej psej duse. Je krasne, Ze sa
nasiel ¢clovek s dobrym a ldskavym
srdcom a prichylil opusteného
psa a zachranil ho. Verime, ze si
vytvorili krdsne puto. Sme hrdi, Ze
mame takychto obcanov.

Spracovala: M. V.

Par dni po spusteni
mobilnej aplikdcie
Jarovnice sme dostali
podnet na opravu
detského ihriska pri
dolnom kastieli.

Podnet o zlom stave detského
ihriska prisiel v mdji tohto roka.
Obec okamzite zacala podni-
kat kroky na obnovu a celkovu

Regiondlny urad verejného
zdravotnictva vydal rozhodnutie
o predbeznom opatreni, ktorym
zakazal odo dna 15. 10. 2020 pre-
vadzku zariadenia Zakladnej Skoly
z dévodu potvrdenia ochorenia
Covid-19 u zamestnancov $koly.

Zamestnanci skoly boli pretes-
tovani PCR testami 28. oktébra
v arealy zakladnej skoly. Na tes-
tovani sa zucastnilo 85 zamest-
nancov.

Spracovala: M. V.

renovaciu detského ihriska.
Poskodenu smykacku nahradila
nova, cervenda. Hojdacky sme
vymenili za nové, stabilné s upev-
nenim pomocou kovovych ok.
Lavicky dostali nové eko prkna.
Dopadova plocha bola vysypana
kamenivom a vylozend ihriskovou
gumou. Okolie ihriska bolo vycis-
tené a kondére boli rozdrvené.

Ihrisko dostalo certifikat o plneni
bezpecnostnych noriem. Celkova
hodnota opravy ihriska bola
4318,13 €. Verime ze nové ihris-
ko sa detom paci a bezpecne sa
mébzu zabévat na novych hojdac-
kach ¢i Smykacke.

Spracovala: M. V.

Drvenie kondrov (foto: redakcia)




V predvianocnom Case
vsetci rozmyslame

¢im obdarovat svojich
milovanych. V reklamdch
¢asto pocut, Ze v tejto
ndarocnej dobe, mame
podporovat’ domdcich
vyrobcov a predajcov.

Sestry CJ u nds v Jarovniciach
vyrabaju exkluzivne vyrobky, ktoré
urcite potesia nejedného obdaro-
vaného. Vyberte si z ich ponuky

Taska na plece (foto: Sestry CJ)

a nielenze urobite niekomu radost
ale podporite aj vystavbu novej
materskej cirkevnej skolky Marie
Wardovej v Jarovniciach.

Vyrobky ponukaju jednotlivo
alebo v balicku, ktorymi mozete
potesit Vasich blizkych, priatelov,
¢i zamestnancov.

RUCNE MALOVANE VYROBKY:
Hodvébne 3atky, platené tasky
na plece, sviecky, drevené tacky,
kla¢enky, magnetky, ruzence na
rukuy, srdieckové klucenky, pec¢ené

X e ik ala B
Rucne mal'ované drevené tdcky (foto: Sestry CJ Jarovnice)

Caje, vlasské orechy.

Staci, ak na facebookovu
strdnku: Sestry CJ Jarovnice
alebo na e-mailovu adresu
szabavova@gmail.com napisete,
o aky vyrobok alebo vyrobky mate
zaujem a my Vas budeme kontak-
tovat, aby sme sa spolu dohodli
na mnozstve, dizajne, cene a dis-
tribucii.

Vdacné sestry CJ Jarovnice:
s. Rachel, s. Antonia a s. Silvia

Rucne malované sviecky (foto: CJ)

najdete
nas aj na
wWww.

jarovnice.
sk

(pokracovanie zo strany 10)

50 g susené brusnice

1 ks vajce

100 ml mlieko

150 g maslo

4 PLrum

1 PL med

1 Stipka mletd Skorica

1 Stipka muskdtovy oriesok
Okrem toho:

maslo na potretie, prdskovy cukor
na posypanie

Postup

Kvasok: Do misky si ddme vlazné
mlieko, do ktorého rozdrobime
drozdie. Priddme cukor a pre-
mieSame. Poprasime mukou,
zakryjeme a nechdme na teplom
mieste vykysnut (cca 20 - 30
minut).

Cesto: Hrozienka a brusnice si
zalejeme rumom a nechdme
odlezat. Do misy preosejeme
muku, priddme vanilkovy cukor,
sol, mletd Skoricu, muskato-
vy oriesok, posekané orechy,
pomarancovu a citrénovu kan-
dizovanu koru, kandizované
ovocie podla chuti, scedené
hrozienka a brusnice. V3etko
spolu dobre premiesame.
Potom pridame vajicko, mlieko,
kvasok, roztopené maslo, med
a rum. Vypracujeme cesto.
Hotové cesto poprasime mukou,
prikryjeme utierkou a nechame
na teplom mieste kysnut cca 1
hodinu.

Vykysnuté cesto jemne roz-
valkdme a nésledne prelozime
na polovicu (mézeme nechat
aj v tvare knedle - nemusime
valkat). Dame na plech a necha-
me este cca 30 minut kysnut.
Namiesto jednej velkej si mozete
pripravit dve mensie $toly.
Pripravenu $télu pecieme v rdre
vyhriatej na 180° C cca 60 minut.
Upecenu (eSte teplu) s$télu
potrieme roztopenym maslom
a posypeme praskovym cukrom.

Stedrak

Suroviny
Cesto:

(pokracovanie na strane 12)
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750 g polohrubej muky

400 ml mlieka

30 g drozdia

200 g masla

3 ks Zltky

2 lyZice prdskového cukru

1 Stipka soli

Na potretie prvého cesta:

1 ks slivkovy lekvdr

Makovd pinka:

200 g mletého maku

140 g prdskového cukru

15 g masla

150 ml mlieka

Orechovd plnka:

200 g pomletych orechov
150 g prdskového cukru

150 ml mlieka

Tvarohovd plnka:

500 g hrudkovitého tvarohu
150 g prdskového cukru

50 g rozpusteného masla

2 ks ltky, tuhy sneh z 2 bielkov
2 lyZice nastruhanej citrénovej
kéry a stavy

2 lyzice detskej krupice

Na potretie:

1 ks Ztok

Postup

Cesto: Zo 150 ml vlazného
mlieka, z drozdia, cukru a zo
stipky soli pripravime kvasok.
Preosiatu muku dédme do misy,
priddme nakysnuty kvésok, roz-
pustené maslo, zvy3né vlazné
mlieko a Zitky. Vypracujeme
hladké cesto a nechdme ho na
teplom mieste vykysnut. Potom
ho prelozime na pracovnut dosku
arozdelime na 5 rovnakych casti.
Kazdu cast cesta rozvalkdme na
[ahko pomucenej doske na roz-
mery stredne velkého plechu.

Makova plnka: Mlety mak, pras-
kovy cukor, prevarené mlieko
a rozpustené maslo spolu
zmieSame.

Orechova plnka: Pomleté orechy,
praskovy cukor a prevarené
mlieko spolu zmieSame.

Tvarohovd plnka: Tvaroh
vymiesame s praskovym
cukrom. Pridéame Zltky, citrénovd
koru so Stavou, maslo, detsku
krupicu a nakoniec sneh z biel-
kov vyslahany dotuha.

Na spodok hlbokého, vymas-
(pokracovanie na strane 13)
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V polovici novembra

bol starosta obce

v Bratislave prevziat
osobny automobil

od Ministerstva
hospoddrstva Slovenskej
republiky.

Obec zaslala Ziadost na Minis-
terstvo hospodarstva Slovenskej
republiky o pridelenie preby-
to¢ného majetku. Ministerstvo
ziadost o darovanie osobného
automobilu schvdélilo koncom
augusta. Obci bol prideleny
osobny automobil Audi A6

v tmavomodrej farbe. Starosta
obce s pani prednostkou prevzali
auto v polovici novembra. Za
pomoc pri sprostredkovani daro-
vania auta dakuje obec panovi
Martinovi Mol¢anovi, ktory sa
aktivne podielal na tomto proce-
se.

Spracovala: M. V.

Na Slovensku sa
uskutocnilo celoplosné
testovanie obyuvatel'ov
v troch koldch.

Testovanie bolo dobrovolné
a zucastnili sa na nom vsetci
obcania od desat rokov. Nebolo
odporucané osobam starsim
ako 65 rokov, ktori travia vacsinu
¢asu vo svojich domovoch, vset-
kym obyvatelom so znizenou
mobilitou ¢i zdravotnymi obme-
dzeniami, ktori sa prirodzene
vyhybaju socidlnemu kontaktu.
Testovanie prebehlo za prisnych
epidemiologickych opatreni.
Testujuci personal bol vopred
testovany. Vzorky potrebné pre
testovanie odoberal len zdravot-
nicky persondl. V nasej obci boli
zriadené 3 odberné miesta, dve
v séle kultirneho domu a jedno
v kastieli. Na priebeh testovania
dohliadali prislusnici Ozbrojenych
sil SR.V nasej obci aj prislusnici OO
PZ Jarovnice.

V prvom kole, ktoré sa konalo
31.10-1.11.2020, sa na odbernych
miestach pretestovalo 3921 oby-
vatelov, z ktorych bolo 61 pozitiv-
nych os6b, teda 1,56%

Registrdcia na odbernom mieste ¢. 2 (foto: redakcia)
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Registrdcia na odbernom mieste ¢. 1 (foto: redakcia)




Pani prednostka obdarovala vsetkych clenov odberovych timov pecenym Cajom,
vyrobenym sestrami C] v Jarovniciach (foto: redakcia)

e "‘5.

Odberné miesto ¢. 2 (foto: redakcia)

Vyhodnocovanie vzoriek na odbernom mieste ¢. 2 (foto: redakcia)

Odberné miesto ¢. 1

31.10. 1.11. Spolu pozn.
621 53| 1144 PVT

12 3 15| PIMO

13 12 25 pP!

2,09 2,29 2,18 pP?

PVT = pocet vykonanych testov
PTMO = pocet testovanych
s trvalym pobytom mimo obce
PP'= pocet pozitivnych

PP’ = percento pozitivity

Odberné miesto ¢. 2

901 501 1402 PVT
9 9 18| PIMO
4 5 9 PP’
0,44 099 0,64 pp?

PVT = pocet vykonanych testov
PTMO = pocet testovanych
s trvalym pobytom mimo obce
PP'= pocet pozitivnych

PP’ = percento pozitivity

Odberné miesto ¢. 3

31.10. 1.11. Spolu pozn.
750 65| 1375 PVT

12 21 33| PIMO

13 14 27 pP!

173 2,24 1,96 pp?

PVT = pocet vykonanych testov
PTMO = pocet testovanych
s trvalym pobytom mimo obce
PP'= pocet pozitivnych

PP’ = percento pozitivity

COVID-19

CORONAVIRUS

Druhé kolo sa konalo 7.-8.
novembra iba v obciach, v ktorych
pozitivita presiahla 1,00%.V nasej

obci sa prislo v druhom kole dat

otestovat 3839 obcanov. Pocet
pozitivnych pripadov bol 51, teda
1,33%.

(pokracovanie zo strany 12)

teného plechu poloZzime prvé
rozvalkané cesto a potrieme ho
slivkovym lekvdrom. Polozime
druhé cesto, roztrieme orecho-
vu plnku, poloZime tretie cesto,
natrieme makovu plnku, polozi-
me Stvrté cesto a roztrieme tva-
rohovu plnku.

Posledné rozvalkané cesto
pokrajame na pasy a pouklada-
me ich navrch tvarohovej plnky
do tvaru mriezky. Potrieme
Zltkom, vlozime do vyhriatej rdry
a pecieme pri teplote 170 stup-
nov Celzia 50-60 minut. Necha-
me dobre vychladnut, potom
pokrdjame na mensie kusky.

Viano¢na babovka

X

Cesto

250 g muka polohrubd
250 g krystdlovy cukor

3 ks vajce

1 dl mlieko

1 dl rastlinny olej

1/2 balicek

kypriaci prdsok do peciva
Poleva

200 g cokoldda na varenie
1/2 dl smotana na varenie
1 PL rastlinny olej

2 PL biele cukrdrske ozdoby

postup

1.

Vyslahame stvrt kila polohrube;j
muky, stvrt kila krystalového
cukru, deci oleja, deci mlieka,
pol balicka prasku do peciva, 3
vajcia.

2.

Cesto vylejeme do vymastenej,
mukou vysypanej babovkovej
formy, zakryjeme alobalom
a pecieme 30-40 minut pri 180
stuprioch.

3.

Vychladnutu babovku oblejeme
polevou vyrobenou z 200g
¢okolady na varenie, pol deci
sladkej smotany a lyzice oleja.
4.

Ozdobime bielymi cukrovymi
ozdobami.

(pokracovanie na strane 14)
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(pokracovanie zo strany 13)

Makovo - skoricové kolaciky

Ingrediencie

350 gramov hladkd muka Special
250 gramov Hera (Palmarin)

1 kus vajce

1 balik prdsok do peciva

1 balik vanilkovy cukor

2 baliky skoricovy cukor

3 polievkové lyZice nemlety mak
200 gramov prdskovy cukor
lekvdr na zliepanie

cokoldda na namdcanie

Instrukcie

Vsetky suroviny zmiesime na
vlacne cesto. Pokial je redsie,
dosypeme muku, ak mame
pocit, ze je ,tuhé” priddme viac
tuku. Nechdme ho odstét aspori
hodinu.

Vyvalkame na pomucenej doske
a vykrajujeme formickou kolaci-
ky. Pec¢ieme na plechu vystlanom
papierom na pecenie v teplo-
vzdusnej rare pri 110 °C cca 8-10
mindt, pokym nezruzoveju.
Zlepujeme ribezlovym alebo vis-
fovym lekvdrom a namdacame
polovicky do cokolady.

Anjelske oci

Ingrediencie

520 gramov spaldovd hladkd
muka

250 gramov maslo

160 gramov prdskovy cukor alebo
mlety trstinovy

Stipka sol

Stipka mletej bourbon vanilky

5 ks Zltkov

postrihand kéra z jedného
pomaranca (treba umyt)

1 polievkovd lyzicas t a v a
zpomaranca (mézu byt dve)
dzem na vrch, najlepsie malinovy,
ribezlovy, sipkovy

Instrukcie

(pokracovanie na strane 15)
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Odberné miesto ¢. 1

7.11. 8.11. Spolu pozn.
854 416| 1270 PVT

12 12 24| PIMO

10 15 15 pP!

1,17 1,20 1,18 pP?

PVT = pocet vykonanych testov
PTMO = pocet testovanych
s trvalym pobytom mimo obce
PP'= pocet pozitivnych

PP’ = percento pozitivity

Odberné miesto ¢. 2

7.11. 8.11. Spolu pozn.
878 3N 1189 PVT

21 2 19| PIMO

5 5 10 PP!

0,56 1,60 0,84 PP?

PVT = pocet vykonanych testov
PTMO = pocet testovanych
s trvalym pobytom mimo obce
PP'= pocet pozitivnych

PP’ = percento pozitivity

Testovanie na odbernom mieste ¢. 1 (foto: redakcia)

Odberné miesto ¢. 3

8.11. Spolu pozn.

886 4941 1380 PVT
7 10 17| PIMO
19 7 26 PP!
2,14 141 1,88 pP?

PVT = pocet vykonanych testov
PTMO = pocet testovanych
s trvalym pobytom mimo obce
PP'= pocet pozitivnych

PP’ = percento pozitivity

COVID-19

CORONAVIRUS

Dal3ie, v poradi tretie, tes- k
tovanie bolo 21.-22. 11. 2020 '
v obciach, v ktorych pozitivita
presiahla 0,70%. Toto testovanie
vyuzilo v nasej obci 1700 oby-
vatelov. Z toho 1649 obyvatelov
nasej obce. Pocet pozitivnych bol

51 a pozitivity dosiahla 2,99%. Starosta ako administrativny pracovnik (foto:iredakcia)




.
Odberné miesto ¢. 3 (foto: redakcia)

Kysnuté koldce (foto: redakcia)

Odberné miesto ¢. 1

21.11. 22.11. Spolu pozn.
244 352 596 PVT

5 1 6| PIMO

5 13 18 pP!

2,04 3691 3,02 pp?

PVT = pocet vykonanych testov
PTMO = pocet testovanych
s trvalym pobytom mimo obce
PP'= pocet pozitivnych

PP’ = percento pozitivity

Odberné miesto C. 2

21.11. 22.11. Spolu pozn.
258 252 510 PVT

17 12 29| PIMO

4 7 11 pP!

1,55 2,77 2,15 PP

PVT = pocet vykonanych testov
PTMO = pocet testovanych
s trvalym pobytom mimo obce
PP'= pocet pozitivnych

PP’ = percento pozitivity

Odberné miesto ¢. 3

21.11. 22.11.

Spolu pozn.

243 351 596 PVT
13 3 16| PIMO

5 17 22 PP’
2,05 4,84 3,69 pp?

PVT = pocet vykonanych testov
PTMO = pocet testovanych
s trvalym pobytom mimo obce
PP'= pocet pozitivnych

PP’ = percento pozitivity

COVID-19

CORONAVIRUS

Starosta obce sa chce velmi
pekne podakovat pani Filke
Novotnej, Berte Kostrabovej za
doméce, vonavé, sladké, kysené
kolace, ktorymi potesili ¢lenov
odberovych timov. Podakovanie
patri aj Monike Marcinakovej za
chutné croissanty a cukriky.

Spracovala: M. V.

(pokracovanie zo strany 14)

Vsetky prisady spracujeme do
cesta, zabalime do séc¢ku a odlo-
zime na hodinku do chladnicky.
Z odlezaného cesta formujeme
v rukdch gulécky o velkosti men-
sieho orecha a poukladame ich
na plech vylozeny papierom na
pecenie. Do kazdej gulocky uro-
bime jamku pomocou nejakej
hrubsej racky z varesky, ticika na
maso, ¢i inej pomocky. Do cuk-
rarskeho (alebo mikroténového)
vrecuska dédme dzem, odstrih-
neme roztek a naplnime jamky
doplna. Upecieme v predhriatej
rdre pri 160 stuprioch cca 15
minut. Musia zostat bledé,
nie hnedé. Po vychladnuti ich
uskladnime v plechovej doze.

Spajané bielkové tycinky

“..-t g
oy

-

N

Ingrediencie

300 gramov hladkd muka

190 gramov Hera, Palmarin

2 baliky vanilkovy cukor

trocha struhand citrénovd kéra
2 ks vajcia

200 gramov prdskovy cukor
kyselkavy dzem

kusky orechov na ozdobenie

Instrukcie

Z muky, vanilkového cukru,
tuku, citrénovej kory a zitkov
spracujeme cesto. Vyvalkame
na hriabku 3-4 mm, (5 je vela, 2
je malo), na pomucenej doske.
Orezeme ostrozkou cesto do
obdiznika, aby sme mali zarov-
nané kraje.

Z bielok a praskového cukru
vyslahdme polevu. Nie sneh ale
polevu.

Polevou natrieme vyvalkané
orezané cesto.

Ostrozkou narezeme na obdiz-
nicky aké chceme. Opatrne
prenesieme na plech s papierom
na pecenie. Ak chceme, ozdobi-
me orieskom.

Pecieme pomalicky asi 20 minut
na 150.Ak déame moc vysoku
teplotu, poleva nam stmavne
a popuka.

Upecené vychladnuté tycinky

(pokracovanie na strane 16)
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(pokracovanie zo strany 15)

spajame lekvarom.

Viano¢né hviezdicky

s )

Ingrediencie

500 gramov hrubd muka

1 PL prdsok do peciva zarovnand
20 dkg prdskovy cukor

12 dkg maslo

4-5 PL mlieka

2 PL rumu

1 ks vajce

6 PL mleté orechy

1 balik vanilkovy cukor

hrubsie zomleté orechy na posy-
panie

1 ks rozslahané vajce na potretie
kyselkavy dzem na spdjanie

Instrukcie
Ak mate sitko s vacsimi okami,
orechy preosejte a tie vacsie zrna
nechajte na posypanie.
Z ingrediencii spracujeme cesto,
zabalime do potravinovej folie
alebo do sacka a nechame
v chladni¢ke hodinu odpo-
civat.Vyvalkame, vykrajujeme
hviezdicky, kolieska, polovicu
pIné, polovicu s dierkou v strede.
Tie s dierkou v strede, (budu
vrchné), potrieme rozslahanym
vajcom a posypeme s orechami
¢o mame na hrubsie zomleté
(kde je vidiet zrnd).Ja tie orechy
na posypanie eSte zmieSam
s troskou krystélového cukru ale
v pévodnom recepte to nie je.
Pecieme na papieri na pecenie,
na 170-180 stupnov, 13-15
minut.Pecie sa to dlhsie ako
linecké.
Vychladnuté spajame kyselka-
vym dZzemom.

Zdroj: internet

Obec Jarovnice @ 3-4/2020 @ strana 16
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Vymaluj obrazok podla

4 * # i
3
navodu a zisti ¢o obrazok ’ # "
ukryva.
1-modr3d, 2-zelen3, 3-zIt3, s
4-¢ervend, 5-hneda
I‘(.
Sprdvne odpovede posielajte m
na adresu OcU Jarovnice, “
Jarovnice 223, mailom na

vojtkova@jarovnice.sk do m
20.01.2021.

Vymaluj obrazok podla dlA 4
navodu a zisti ¢o obrazok k“g‘q’

ukryva.
1-oranzova, 2-ZIt4, 3-ze-

=~
lend, 4-modra, 5-¢ervena 4 v 0 ‘
1) <
Sprdvne odpovede posielajte
na adresu OcU Jarovnice, | 4
Jarovnice 223, mailom na
# 4

vojtkova@jarovnice.sk do
20.01.2021 4




Sviet nam,
stromcek
jagavy

Sviet nam, stromcek jagavy,
uz sme vsetci zvedavi,

¢ije ten darcek a €o je v riom,
cingi, lingi, cingi, lingi, bom.

Sviet nam, vlocka vesela,

svet sa odel do biela,

blaznivé vrabce Skriepia sa s nim,
¢imcarara, ¢imcarara, ¢im.

Sviet ndm, stromcek bielucky,
chytime sa za rucky,
nech nasim spevom znie cely

dom,
fidli-tidli, fidli-tidli, bom

«14 e :
. 8
A@? 13 1 L
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o g@,
© Bolaraz

mala, mala
hviezdicka

Pospdjaj ¢isla od 1 po 20 a zisti Bola raz mald, mald hviezdicka,
¢o sa skryva na obrazku. Zviedla ju mlie¢na, mlie¢na
cesticka.

Sprdvne odpovede posielajte na Zvolala zbohom druzice,
adresu OcU Jarovnice, Jarovnice 223, vidiet chcem svetov tisice.
mailom na vojtkova@jarovnice.sk do

20.01.2021. Prvy den leti, leti do sveta,
Pychou sa celg, cela trblieta.
Druhy den hlavku zmotani ma3,
v plamenioch hori od rana.

V treti den na smrt, na smrt
znavena,

padla k ndm hviezda ako
z kamenia.

Uhli sa hrudy studené,

schovali hviezdu do zeme.

y Bola raz mala, mala hviezdicka,
y zviedla ju mlie¢na, mlie¢na
cesticka.
Pospdjaj ¢isla od 1 po 75 a zisti Umrela hviezda mali¢ka,
5 6 . o sa skryva na obrazku. konci sa o nej pesnicka.
2 .

) &9 N
5 ) —. ! 60 , .
), % 62 & . Sprdvne odpovede posielajte na

adresu OcU Jarovnice, Jarovnice 223,
mailom na vojtkova@jarovnice.sk do
20.01.2021.
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Bude zima,
bude mraz

Bude zima, bude mréz,

kam sa vtacku, kam schovas?
Schovam sa do javora,

tam je moja komora.

Bude zima, bude mrdz,

kam sa vtacku, kam schovas?
Schovam sa do chvojiny,
tam s moje periny.

Vyhodnotenie
stitazi z cisla
1-2/2020

Spravne odpovede na hadanky:
Ceresna, dub, fialécka, hrach.
Vyherca: Tomas Makara.
Spravna odpoved zo sutaze
Vymenuj zvieratka: Liska, motyl,
jazvec, lasica, zaba, kacka, volav-
ka, jelen, srna, zajac, jez, mys,
sova, vevericka, rybarik. Vyherca:
Richard Mudrak.

Spravna odpoved zo sutaze
Pospdjaj cisla: Velryba. Vyherca:
Augustin Troscak.

Spravna odpoved zo sutaze
Ndjdi mladatku mamicku:
kuriatko-sliepka, zriebatko-
-kobyla, jahniatko-ovca, teliatko-
-krava, Steniatko-fena, kacatko-
-kacka. Vyherca: Augustin
Tro3cak, Richard Mudrék, David
Makara.

Prosime vsetkych vyhercov, aby
si vzhladom na aktudlnu epi-
demiologicku situaciu dohodli
prevzatie cien vopred prostred-
nictvom mailu alebo telefonicky
u p. Vojtkovej.

Obec Jarovnice @ 3-4/2020 @ strana 18

Sl

N&jdi spravnu cestu.

Sprdvne odpovede posielajte na
adresu OcU Jarovnice, Jarovnice 223,
mailom na vojtkova@jarovnice.sk do

20.01.2021.

Nema rucky, nema prsty, zato
strucky drzi v hrsti.
Cojeto?

Rastie stromcek malicky, ¢o ma
ostré ihlicky. Na iom gulky sladu¢-
ké, hoci nie vzdy hladucké.

Cojeto?

Na koseli kosela, keby sa tak
zaodela, zostal by len maly hlub
ani nie pod jeden zub.

Cojeto?

Chvalime dom duty: Pali, ale
chuti!
Cojeto?

Sprdvne odpovede posielajte na
adresu OcU Jarovnice, Jarovnice 223,
mailom na vojtkova@jarovnice.sk do

20.01.2021.

Vymenuj vsetky zvieratkd na
obrazku.

Sprdvne odpovede posielajte na
adresu OcU Jarovnice, Jarovnice 223,
mailom na vojtkova@jarovnice.sk do

20.01.2021.



%, Jyaig

"MVd - IAN3 AZO woAllupalsoid einodqofA eipely
19qz oyaf ‘nejdau uepqo pedpo Auspainfn ez -0y es ijejdo ‘pedpo aypanL

Jenojhdal e joupoyz
ep es pedpo AuapaliAn ua *93qo [sfons eluapali) iwelpinead es ajpery

*aufepaid op yo1 a13eJA ‘esoy op elpedau Kjeqo suenoyojez
3LINdVITSOZ WINIAOHAA a3ud

*33(QA 3110} pedpo es 3)zeus

ISFY¥ 3r LIAS ‘TNIATINL SNAVYLS AV

‘nofodeu iwexsAaz os Aleqo anofodeN ‘noujdAn NoAOAOY S O}s ‘AyA0zeIqO AL
‘epjsoine “Ayauielz ‘uejadiod ‘ejpexsz ‘eyiwelsy ‘opysixed

*12qo [afons on
a1fnuwuioyul es ejusaupoysauz Y1 aqosods o - (3[2]0 ‘Aye)
‘Rgaey) yore) yoAupadzagau iweysAaz os pedpo Anonoy

:IN3S VIMLVd3IN

‘uaJfysAjod Auganess ‘lwere) iwAudou e iwAnols)o
2ud)sI1Dauz Ajeqo ‘uepjow ‘ewns ‘wnajoul) ‘Aoypatisoid yoAui

ogaje AH1ewzoy 1weysAaz ‘epal iweysAnz os Aleqo anoiseld -(1onp fusaqz eu

INTS VINLYdIN 13ed onlszouw aisaen) Axzo)a sualoip
zaq o]ys 9nojnqe) ‘Adai susua)ys
‘aseyod ‘rofodeu yofyd1j0yoyjesu ogaje
yaAyd1jo0yoye z epys oz Aleqo dujenaN

*Auejows ‘exaljw ‘rosnzp z Ajeqo nudeljsoz ogaje suaes
SN3S VIMLYd

©,

‘Jeqoje ‘Aojeqo 13se anoxulY ‘Axase1dns e Ayqolin
anonoy ‘Ansazuoy “Aynoydald anofodeu ‘Ajeqo anonoy

*A¥139wizoy oga)e Aoy paLsosd RN . J
ya1ensi e yoideid z fleqo anoiseld ‘Aofodeu z ase)y 13d n.mw mw n.mw

91nuder)soz oga)e duae)ls pepjideu ‘Ajeqo anoiseld

JOVISIN E
AOX0Y 000+ AOX0Y 005 - 00T AOX0d 00€ - 00T AOX0Y 000T - 00T AOX0d 00T - 0 AODVISINCT-€ YIAOMDTUA NONAZAL OAIOMIIN
omMs viyaivea WALLYWN3Nd 3svid 13d WIAOHI31d ANINON YAO¥3IdYd Y18Vl YOZAYHO
) (%) (0 =) () (@
‘ L - 2\

NAVIIS VN 08317V 3dodjdd A NAVddOo NAVINZOY SV

=m

AL BU NJIgey eu
JUSWZ 9Z0W S

AOSIdOSY? O}

I

lofoigeu =
W Je3s azow es

wasnonin QLS 0z

———

v —

%04913N Y2AYSUAYoNy
;W7 jqolhnep es

>ozoES_
HOAAOFOJYN N z

Azen nqouhn eu 1pe1s

SN3S VIdLvd

‘leqoje ‘“Agasrod xdiuaiBAy e Ayuaid sxznod Jaided
Anoyydap e Anoyjejse Yaided Ausisipauz ogaje Auenoysonod
‘Auasew ‘Aijow ‘Yiuy A1eqo 9A0qzeA ‘exya1jw z ad1qely

$N3S VIILVd3aN

3401 ond  3dan 34 avd ava avd
€

VAZAVAVATRY, AR ddvd

a1ded Aysiejaduey

‘nojeqo ysAnoqzen zaq Ayiuy
‘Aleqo anouaided ‘Auopiey e adiqesy
auape)is ‘Aye1s) ‘Asidose) ‘AuinoN

SN3S VIdLvd

»

epung
£A0D39]} JAq 370U ‘91349ua egasyods

es 1133s ‘rofoapz yoAupodid eqgasjods alnsuswz es wA |

AOLINAOYUd HOANAON
HOVINADIY WIVAA

‘13sowizau wiojod uop zn ps podpo Is|pg

*af 13soupoynys A o)p ‘Isujd 1npf ps 1aulbyuoy ‘vIp)Isau wiuapoyAn paid ppdpo ps 3y ‘00z duzijqrid
ua) wp} Yo1 ps Aq o)13saWZ ‘U3ID)ISBU 1|PZPYY AGoppu op Y1 dws Aq Yy *soily 13d Y24n0.31)-S‘T
Ys£uan)ys s/ auziquid 13sawiz ps ) 00T T wowslqo s Aqoppu op popyLidpN ‘Aoppdpo IDIA IDIY-F ZD
aplon yn3 ps nosaulbyuoy oq ‘walqo oysl yisuswiz b 3120)3s wWudapoyA paid pqo 331za)0p 1w)aA af
033.1d *Aynoyd3ajd 19 221qp.13 9A0U0LIDY ‘BsD]4 9n03sp]d 8.4d 0} 1ID]d “YINpPzZA DZPAPO 3sourojods Ao
-9qz MYPajSOp WOUISUOY A D DISIIW DJSA DIIGDZ dUI0IAqZ YopqoppU Ys3£uiaqz A ppdpo AuaIpjIsaN

~ iOLVS LLV1dO  prawsrr i

5 awaasn PERETTIETC



2 g, g AR gl

P

ﬂl'ﬂunicke zdruzenie
S R N K A

Predstavuje viastnii webovii doménu
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OBECNY URAD JAROVNICE URADNE HODINY BANKY REDAKCNA RADA
JAROVNICE 223 PONDELOK:8.00-12.00 H, 13.00-15.00 H VUB BANKA, A.S. JANKA MARCINCINOVA, MONIKA VOIT-
082 63 JAROVNICE UTOROK:  8.00-12.00 H, 13.00-15.00 H (ISLO UCTU: 2429572/0200 KOVA - GRAFICKA UPRAVA: © TOMAS

1€0: 00327212

DIC: 2020711528

KONTAKTY

TELEFON: +421(51) 45942 06
FAX: +421(51) 4891970
INTERNET: WWW.JAROVNICE.SK
E-MAIL: JAROVNICE@JAROVNICE.SK

STREDA:  8.00-12.00 H, 13.00-17.00H
STVRTOK: NESTRANKOVY DEN
PIATOK:  8.00-11.30H

STVRTROCNIK OBYVATELOV JAROVNIC
< VYDAVA OU JAROVNICE - UZAVIERKA
NASLEDUJUCEHO CISLA: 31.3.2021

IBAN: SK610200 0000 0000 0242 9572

PRIMA BANKA SLOVENSKO, A.S
CISLO UCTU: 8818513001/5600
[BAN: SK045600 00000088 18513001

BUJNA - /DIELNA GRAFIKY NZW.SK
E-MAIL: JAROVNICE@JAROVNICE.SK
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